
boissons chaudes

Café Ristretto, Espresso, Decaffeinato................ 3   Double Espresso...............5,5
Thé Earl-Grey, Darjeeling, Ceylan, Sencha, Lapsang Souchong.........................6
Chocolat chaud...............................................................................................7
Cappuccino, Latte Macchiato.........................................................................7

jus de fruit & legume frais

Orange, Carotte ou Orange/Carotte (20cl)................................................6

tartine & viennoiseries

Tartine de pain frais, beurre fermier, confitures ou miel.....................3,50
Croissant au beurre.............................................................................3,50
Pain  au  chocolat.............................................................................3,50

www.Lazare-Paris.fr                              un lieu de vie où règne l’amour du bon                                PreMiere eDiTiON

Directeur de la Rédaction : Eric Frechon
Rédacteur en Chef Stratégie : Michel Cohen, Rédactrice en Chef Décoration : Karine Lewkowicz, Rédactrice en Chef Communication : Clarisse Ferreres-Frechon

Chef de Rubrique Cuisine : Thierry Colas, Chef de Rubrique Salle : Sébastien Chevriot

Prix en euros nets, taxes et service compris

L A  M AT I N A L E
7h30-11h00

formule Petit-déjeuner
10 €

1 BoIssoN ChAudE
.

1 Jus dE FruIT ou dE LéguME FrAIs 
.

1 TArTINE ou 1 VIENNoIsErIE

BoIssoNs ChAudEs

Café Ristretto, Espresso, Decaffeinato - 3    
Double Espresso - 5,5

Thé Earl-Grey, Darjeeling, Ceylan, 
Sencha, Lapsang Souchong - 6

Chocolat chaud - 7
Cappuccino - 7

Latte Macchiato - 7

PâTIssErIEs

Glaces et sorbets de saison - 4 (la boule)
eclair au chocolat noir - 6

Cake au citron - 6
Marbré au chocolat - 6

Crêpe (Sucre, Chocolat, Chantilly ou Confiture) - 7
Tarte au chocolat grand cru - 12

ACTuALI-Thés

 15h-18h 

À  t o u t e  h e u r e 
d e  l a  j o u r n é e

Plat du jour du semainier...................................................19 

Tarama d’oursin.........................................................................7 
le Parisien, Jambon-Beurre.................................................7,50
sardinettes de Galice, beurre aux algues.................................16 

LEs ANNoNCEs ChArCuTErIE du Jour
 
saucisson à l’huile....................................................................7
Terrine de foies de volaille maison............................................9
rosette à l’ancienne...................................................................11 
Jambon de Paris à l’ancienne...........................................................14
Mortadelle à la truffe noire......................................................17
fiocchetto (petit frère du Culatello)........................................17
Sélection de charcuterie fine.................................................19

E N  d I r E C T  d E  L A  F r o M A g E r I E

rocamadour.......................................................................................6
Chèvre au thym et à l’huile d’olive....................................................8 
Bleu de Laqueuille.............................................................................9 
Comté 18 mois..................................................................................11
Camembert de Normandie entier (à partager)....................................12
l’assiettes de fromages...................................................................12

zooM sur LEs gourMANdIsEs

Glaces et sorbets de saison .......................................4 (la boule)
Café espresso et son finger au chocolat....................................9
Tarte au chocolat grand cru........................................................12

12h00-23h00

@ lazare_ paris @ Lazare – Paris @ Lazare_Paris#lazare #lazare

Contribuons à rendre

meilleur l’univers 

de la gastronomie 

mondiale

www.valrhona.com



Duval-Leroy fleur de Champagne Brut Premier Cru...............69

Duval-Leroy rosé Prestige Brut Premier Cru...........................82

Duval-Leroy «Cuvée MOf».......................................................89 

roederer Cuvée Vintage 2007.................................................119

Laurent Perrier rosé..............................................................120

Dom Pérignon 2004................................................................290

vallée de la loire 

Muscadet sèvre et Maine sur Lie «Vieilles Vignes» 2013 - 
Domaine de La haute févrie.................................................................29
Valencay «Clos Delorme» 2013 - Bertrand Minchin...............................34
sancerre 2013 - Paul Prieur...................................................................36
Pouilly fumé 2013 - Domaine serge Dagueneau...................................45

vallée du rhône

iGP Cévennes « alba Dolia » 2013 - Mas des Volques............................36
Côtes du rhône 2013 - Domaine de la Collière.....................................39
saint Joseph 2013 - aurélien Chatagnier...............................................48
Condrieu 2012 - aurélien Chatagnier....................................................79

Provence/corse

Cassis 2013 - Domaine Clos sainte Magdelaine.................................45
Patrimonio 2013 - Domaine Yves Leccia............................................59

bourgogne

rully «Tête de Cuvée» 2013 - françois d’allaines ………………............ 43
Mâcon «La roche Vineuse» 2013 - Olivier Merlin..................................44
Chablis 1er Cru «Montée de Tonnerre» 2013 - Guy robin.......................49
saint-aubin 2012 - sylvain Loichet.......................................................63
Chassagne Montrachet 2011 - Jean-Marc Morey....................................69
Meursault 2012 - rené Monnier............................................................79
Chassagne Montrachet 1er Cru « Morgeot » 2012 - Bruno Colin..............110

vallée de la loire  

saint Nicolas de Bourgueil «La source» 2014 - Yannick amirault..........29
Chinon «Cuvée Domaine» 2012 - Bernard Baudry..................................37
sancerre 2013 - Paul Prieur....................................................................39

vallée du rhône

rasteau «Les Touillères» 2013 - Domaine de la Collière.........................30
VDP syrah 2013 - aurélien Chatagnier ................................................33
Côtes du Ventoux 2012 - Domaine de la Martinelle ..............................37
Cairanne 2012 - romain roche ............................................................39
Crozes hermitage 2013 - Domaine du Colombier ................................41
saint Joseph 2013 - aurélien Chatagnier .............................................49
Châteauneuf-du-Pape 2012 - Jean royer ..............................................53
Côte-rôtie Château de Montlys 2012 - Christophe sémaska ................82
hermitage 2010 - Domaine du Colombier ..........................................115

languedoc/corse

iGP Languedoc Domaine d’ aigues Belles 2011 «Cuvée Nicole»...........42
Patrimonio rouge 2011 - Domaine Yves Leccia....................................49

bourgogne

fleurie 2012 - Domaine des Marrans.....................................................39
savigny-lés-Beaune 2012 - Domaine serrigny ......................................49
Moulin à Vent «grande cuvée» 2012........................................................52
auxey-Duresses 2013 - Claude Marechal ..............................................53
Vosne-romanée 2012 - Vincent Legou .................................................80
Gevrey Chambertin 2012 - Bernard Coillot ..........................................81
Pommard «La Chanière» 2012 - Claude Marechal .................................83

bordelais

Bordeaux 2011 ronan by Clinet ...........................................................38
Côtes de Bourg 2010 - Château Martinat ..............................................39
saint-emilion Grand Cru 2011 - Château la Croix Chantecaille ..........49
Puisseguin-saint-emilion 2012 - Château Clarisse ..............................50
Médoc 2006 - Château Les Ormes sorbet cru bourgeois.......................52
Pomerol 2011 - Le Carillon de rouget ..................................................53
Côtes de francs 2011 - Château Le Puy Cuvée emilien ........................54
saint-estèphe 2001 - Château ségur de Cabanac..................................63
saint-emilion Grand Cru 2011 - La réserve de Louis...........................65
Lalande de Pomerol 2011 - Château samion ........................................68
Pomerol 2007 - Clos du Clocher.............................................................98

13

15

Bouteille Coupe

chamPagnes

v i n s  b l a n c s

v i n s  r o s é s

v i n  m o e l l e u X

v i n s  r o u g e s

Côtes de Provence sainte-Victoire henri Bonnaud 2014...................39
Côtes de Provence cru classé « Tendances » 2013 - Clos Cibonne......45
Bandol Château romassan 2013 - OTT..............................................56

sainte-Croix-du-Mont 1999 - Château de Terrefort............................37

Prix en euros nets, taxes et service compris

vins au verre /  magnums

vins blancs

sancerre Blanc 2013 - Paul Prieur........................................72
Cassis 2013 - Domaine Clos sainte Magdeleine...................84
Mâcon « La roche Vineuse » 2012 - Olivier Merlin..............89

vins rouges

saint Nicolas de Bourgueil La source 2013 - Yannick amirault.....72
Moulin à Vent «grande cuvée» 2012...........................................89
Côtes de francs 2010 - Château Le Puy Cuvée emilien...............96

Magnum /Verre
                 12 cl

7
8
9

7
8
9

jus 
de fruits frais

boissons 
chaudes

espresso / Decaffeinato              3
Noisette                                       4
Double espresso                      5,5
Thé            6
infusion     6
Cappuccino                                 7
Latte Macchiato                           7
Chocolat chaud                           7

Get 27  5 cl..................................................................................7
rhum Vieux Clément de Martinique  4 cl...................................7 
Poire williams Duchesse  4 cl.....................................................7 
Gin Bombay sapphire  4 cl.........................................................7 
absinthe de Pontarlier  4 cl .......................................................9

d I g E s T I F sb i è r e s

Coca-Cola  33 cl
Coca-Cola zéro  33 cl

Orangina   25 cl
ice Tea Pêche  25 cl
schweppes   25 cl

heineken  25 cl                    6
1664  25 cl                          6,5
Pelforth Brune  33 cl          6,5

APérITIFs

sodAs

ricard 3 cl.....................................................................................5 
Martini Bianco 6cl.........................................................................6
Martini rosso 6cl..........................................................................6
Porto sandeman ruby  6cl ...........................................................6
Bugey Cerdon Elie Renardat-Fache 12cl ........................................6
suze 6cl.........................................................................................6
Campari 6cl...................................................................................6
Cidre de Normandie Le Père Jules (bouteille)................................27

5 €

6 €

eauX
Vittel  25 cl                                3,5
Perrier  33 cl                             3,5
Vittel  50 cl                                4,5
Perrier fines Bulles  50 cl     4,5
Vittel  1 l                                    6,5
Perrier fines Bulles  1 l         6,5

l e s  v i n s  d ’ e X c e P t i o n s

vins blancs

Puligny-Montrachet 1er Cru « Clavoillon » 2011 - alain Chavy.........115
Corton Charlemagne Grand Cru 2009 - rapet..................................189
Bâtard-Montrachet Grand Cru 2009 - Paul Pernot............................298

vins rouges

Chambolle-Musigny 1er cru « feusselottes » 2011 Gilbert felettig ....115
Pauillac 2007 - Château Grand-Puy-Lacoste ....................................135
Margaux 2006 - Château Cantenac-Brown .......................................190
Charmes Chambertin Grand Cru 2011 - Domaine des Beaumont...195

Orange pressée
Jus de carotte

Jus de carotte et orange

20 cl


