
boissons chaudes

Café Ristretto, Espresso, Decaffeinato................ 3   Double Espresso...............5,5
Thé Earl-Grey, Darjeeling, Ceylan, Sencha, Lapsang Souchong.........................6
Chocolat chaud...............................................................................................7
Cappuccino, Latte Macchiato.........................................................................7

jus de fruit & legume frais

Orange, Carotte ou Orange/Carotte (20cl)................................................6

tartine & viennoiseries

Tartine de pain frais, beurre fermier, confitures ou miel.....................3,50
Croissant au beurre.............................................................................3,50
Pain  au  chocolat.............................................................................3,50

www.lazare-paris.fr                              un lieu de vie où règne l’amour du bon                                PREMIERE EDITION

Directeur de la Rédaction : Eric Frechon
Rédacteur en Chef Stratégie : Michel Cohen, Rédactrice en Chef Décoration : Karine Lewkowicz, Rédactrice en Chef Communication : Clarisse Ferreres-Frechon

Chef de Rubrique Cuisine : Thierry Colas, Chef de Rubrique Salle : Sébastien Chevriot

Prix en euros nets, taxes et service compris

L A  M AT I N A L E
7h30-11h00

FORMULE PETIT-DéJEUNER
10 €

1 Boisson Chaude
.

1 Jus de Fruit ou de Légume Frais 
.

1 Tartine ou 1 Viennoiserie

BOISSONS CHAUDES

Café Ristretto, Espresso, Decaffeinato - 3    
Double Espresso - 5,5

Thé Earl-Grey, Darjeeling, Ceylan, 
Sencha, Lapsang Souchong - 6

Chocolat chaud - 7
Cappuccino - 7

Latte Macchiato - 7

PâTISSERIES

Glaces et sorbets de saison - 4 (la boule)
Eclair au chocolat noir - 6

Cake au citron - 6
Marbré au chocolat - 6

Crêpe (Sucre, Chocolat, Chantilly ou Confiture) - 7
Tarte au chocolat grand cru - 12

Actuali-Thés

 15h-18h 

À  TOUTE      HEURE     
DE   LA   JOURNÉE     

Plat du jour du semainier...................................................19 

Tarama d’oursin.........................................................................7 
Le Parisien, Jambon-Beurre.................................................7,50
Sardinettes de Galice, beurre aux algues.................................16 

LES ANNONCES CHARCUTERIE DU JOUR
 
Saucisson à l’huile....................................................................7
Terrine de foies de volaille maison............................................9
Rosette à l’ancienne...................................................................11 
Jambon de Paris à l’ancienne...........................................................14
Mortadelle à la truffe noire......................................................17
Fiocchetto (petit frère du Culatello)........................................17
Sélection de charcuterie fine.................................................19

E n  d i r ect    d e  la   F r o ma  g e r ie

Rocamadour.......................................................................................6
Chèvre au thym et à l’huile d’olive....................................................8 
Bleu de Laqueuille.............................................................................9 
Comté 18 mois..................................................................................11
Camembert de Normandie entier (à partager)....................................12
L’assiettes de fromages...................................................................12

zoom sur les gourmandises

Glaces et sorbets de saison .......................................4 (la boule)
Café Espresso et son finger au chocolat....................................9
Tarte au chocolat grand cru........................................................12

12h00-23h00

@ lazare_ paris @ LAZARE – Paris @ LAZARE_Paris#lazare #lazare

Contribuons à rendre

meilleur l’univers 

de la gastronomie 

mondiale

www.valrhona.com



Duval-Leroy Fleur de Champagne Brut Premier Cru...............69

Duval-Leroy Rosé Prestige Brut Premier Cru...........................82

Duval-Leroy «Cuvée MOF».......................................................89 

Roederer Cuvée Vintage 2007.................................................119

Laurent Perrier Rosé..............................................................120

Dom Pérignon 2004................................................................290

VALLÉE DE LA LOIRE 

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie «Vieilles Vignes» 2013 - 
Domaine de La Haute Févrie.................................................................29
Valencay «Clos Delorme» 2013 - Bertrand Minchin...............................34
Sancerre 2013 - Paul Prieur...................................................................36
Pouilly Fumé 2013 - Domaine Serge Dagueneau...................................45

VALLéE DU RHôNE

IGP Cévennes « Alba Dolia » 2013 - Mas des Volques............................36
Côtes du Rhône 2013 - Domaine de la Collière.....................................39
Saint Joseph 2013 - Aurélien Chatagnier...............................................48
Condrieu 2012 - Aurélien Chatagnier....................................................79

PROVENCE/CORSE

Cassis 2013 - Domaine Clos Sainte Magdelaine.................................45
Patrimonio 2013 - Domaine Yves Leccia............................................59

BOURGOGNE

Rully «Tête de Cuvée» 2013 - François d’Allaines ………………............ 43
Mâcon «La Roche Vineuse» 2013 - Olivier Merlin..................................44
Chablis 1er Cru «Montée de Tonnerre» 2013 - Guy Robin.......................49
Saint-Aubin 2012 - Sylvain Loichet.......................................................63
Chassagne Montrachet 2011 - Jean-Marc Morey....................................69
Meursault 2012 - René Monnier............................................................79
Chassagne Montrachet 1er Cru « Morgeot » 2012 - Bruno Colin..............110

VALLÉE DE LA LOIRE  

Saint Nicolas de Bourgueil «La Source» 2014 - Yannick Amirault..........29
Chinon «Cuvée Domaine» 2012 - Bernard Baudry..................................37
Sancerre 2013 - Paul Prieur....................................................................39

VALLéE DU RHôNE

Rasteau «Les Touillères» 2013 - Domaine de la Collière.........................30
VDP Syrah 2013 - Aurélien Chatagnier ................................................33
Côtes du Ventoux 2012 - Domaine de la Martinelle ..............................37
Cairanne 2012 - Romain Roche ............................................................39
Crozes Hermitage 2013 - Domaine du Colombier ................................41
Saint Joseph 2013 - Aurélien Chatagnier .............................................49
Châteauneuf-du-pape 2012 - Jean Royer ..............................................53
Côte-Rôtie Château de Montlys 2012 - Christophe Sémaska ................82
Hermitage 2010 - Domaine du Colombier ..........................................115

LANGUEDOC/CORSE

IGP Languedoc Domaine d’ Aigues Belles 2011 «Cuvée Nicole»...........42
Patrimonio Rouge 2011 - Domaine Yves Leccia....................................49

BOURGOGNE

Fleurie 2012 - Domaine des Marrans.....................................................39
Savigny-lés-Beaune 2012 - Domaine Serrigny ......................................49
Moulin à Vent «grande cuvée» 2012........................................................52
Auxey-Duresses 2013 - Claude Marechal ..............................................53
Vosne-Romanée 2012 - Vincent Legou .................................................80
Gevrey Chambertin 2012 - Bernard Coillot ..........................................81
Pommard «La Chanière» 2012 - Claude Marechal .................................83

BORDELAIS

Bordeaux 2011 Ronan by Clinet ...........................................................38
Côtes de Bourg 2010 - Château Martinat ..............................................39
Saint-Emilion Grand Cru 2011 - Château la Croix Chantecaille ..........49
Puisseguin-Saint-Emilion 2012 - Château Clarisse ..............................50
Médoc 2006 - Château Les Ormes Sorbet cru bourgeois.......................52
Pomerol 2011 - Le Carillon de Rouget ..................................................53
Côtes de Francs 2011 - Château Le Puy Cuvée Emilien ........................54
Saint-Estèphe 2001 - Château Ségur de Cabanac..................................63
Saint-Emilion Grand Cru 2011 - La Réserve de Louis...........................65
Lalande de Pomerol 2011 - Château Samion ........................................68
Pomerol 2007 - Clos du Clocher.............................................................98

13

15

Bouteille Coupe

Champagnes

VINS     BLANCS    

VINS     ROSÉS   

VIN    MOELLEU       X

VINS     ROUGES    

Côtes de Provence Sainte-Victoire Henri Bonnaud 2014...................39
Côtes de Provence cru classé « Tendances » 2013 - Clos Cibonne......45
Bandol Château Romassan 2013 - OTT..............................................56

Sainte-Croix-du-Mont 1999 - Château de Terrefort............................37

Prix en euros nets, taxes et service compris

VINS AU VERRE /  MAGNUMS

VINS BLANCS

Sancerre Blanc 2013 - Paul Prieur........................................72
Cassis 2013 - Domaine Clos Sainte Magdeleine...................84
Mâcon « La Roche Vineuse » 2012 - Olivier Merlin..............89

VINS ROUGES

Saint Nicolas de Bourgueil La Source 2013 - Yannick Amirault.....72
Moulin à Vent «grande cuvée» 2012...........................................89
Côtes de Francs 2010 - Château Le Puy Cuvée Emilien...............96

Magnum /verre
                 12 cl

7
8
9

7
8
9

JUS 
DE FRUITS FRAIS

BOISSONS 
CHAUDES

Espresso / Decaffeinato              3
Noisette                                       4
Double espresso                      5,5
Thé            6
Infusion     6
Cappuccino                                 7
Latte Macchiato                           7
Chocolat chaud                           7

Get 27  5 cl..................................................................................7
Rhum Vieux Clément de Martinique  4 cl...................................7 
Poire Williams Duchesse  4 cl.....................................................7 
Gin Bombay Sapphire  4 cl.........................................................7 
Absinthe de Pontarlier  4 cl .......................................................9

D i g e s tif   sBIÈRES    

Coca-cola  33 cl
Coca-cola zéro  33 cl

Orangina   25 cl
Ice tea Pêche  25 cl
Schweppes   25 cl

Heineken  25 cl                    6
1664  25 cl                          6,5
Pelforth Brune  33 cl          6,5

Apéritifs

SODAS

Ricard 3 cl.....................................................................................5 
Martini bianco 6cl.........................................................................6
Martini rosso 6cl..........................................................................6
Porto Sandeman ruby  6cl ...........................................................6
Bugey Cerdon Elie Renardat-Fache 12cl ........................................6
Suze 6cl.........................................................................................6
Campari 6cl...................................................................................6
Cidre de Normandie Le Père Jules (bouteille)................................27

5 €

6 €

EAUX
Vittel  25 cl                                3,5
Perrier  33 cl                             3,5
Vittel  50 cl                                4,5
Perrier Fines Bulles  50 cl     4,5
Vittel  1 l                                    6,5
Perrier Fines Bulles  1 l         6,5

LES    VINS     D ’ E X CE  P TIONS   

Vins blancs

Puligny-Montrachet 1er Cru « Clavoillon » 2011 - Alain Chavy.........115
Corton Charlemagne Grand Cru 2009 - Rapet..................................189
Bâtard-Montrachet Grand Cru 2009 - Paul Pernot............................298

Vins rouges

Chambolle-Musigny 1er cru « Feusselottes » 2011 Gilbert Felettig ....115
Pauillac 2007 - Château Grand-Puy-Lacoste ....................................135
Margaux 2006 - Château Cantenac-Brown .......................................190
Charmes Chambertin Grand Cru 2011 - Domaine des Beaumont...195

Orange pressée
Jus de carotte

Jus de carotte et orange

20 cl


