
Œufs de poule « Bio » mimosa, thon et cebette
ou 

6  Escargots  gratinés  ail,  persil  en  coquille
ou 

Paté en croûte de volaille et foie gras, céleri rémoulade

Cabillaud rôti à la tomate confite gingembre et basilic, riz basmati
ou 

Risotto d’épautre lié à la purée d’herbes, champignon et parmesan
ou 

« La meilleure saucisse purée de Paris »

Fromages affinés de notre Maître Fromager «Griffon»
ou 

Choux au pralin, glace vanille, sauce au chocolat grand cru
ou 

Paris Deauville

M E N U  C A R T E  4 8 €
P L AT S  S I G N AT U R E S  L A Z A R E

par Eric Frechon

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les chèques
Nous nous tenons à votre disposition pour toute information relative aux allergènes. 

Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s’engagent et garantissent l’origine européenne de toutes leurs viandes bovines, 
disponible sur simple demande.



Organic eggs Mimosa, tuna and cebette
or 

6 snails gratinated with garlic, parseley in shell
or 

Poultry crust paté, celery remoulade

Roasted cod with preserved tomato, ginger and garlic, basmati rice
or 

Spelled risotto with mushrooms and parmesan cheese
or 

« The best sausage and mash in Paris »

Matured cheeses from our Master Cheesemaker «Griffon»
or 

Almond and caramel praline puffs, vanilla ice cream, chocolate sauce
or 

«Paris-Deauville»

S I G N A T U R E  D I S H E S  M E N U  4 8 €
E R I C  F R E C H O N 

F O R  B R A S S E R I E  L A Z A R E

Prices in euros, taxes and service included. The house does not accept ‘tickets restaurants’ or cheques.
We are at your disposal for any information related to allergens.

The restaurant LAZARE and its suppliers are committed and guarantee the European origin of all their beef, available on request.


