
UN LIEU DE VIE OÙ RÈGNE L’AMOUR DU BONWWW.LAZARE-PARIS.FR PREMIÈRE ÉDITION

ENTRÉE 
39 €

Poireau cuit au feu de bois, tartare d’huîtres au citron et ciboulette
Terrine de foie gras de canard, chutney d’hiver

Saumon fumé au bois de hêtre, crème acidulée et blinis tièdes
Escargots de Bourgogne gratinés au beurre d’ail et persil, tomates confites

Fin velouté de potimarron, gnocchis de pomme de terre à la muscade et châtaigne

PLAT 
59 €

Boudin de homard et morilles, beurre battu au citron et cerfeuil
Sandre de Loire rôti au poivre, oignon et fenouil au cumin, sauce au vin rouge

Tourte de gibier à plumes, foie gras de canard et truffes, salade maraîchère
Noisette de biche poêlée au genièvre, mousseline de céleri rave, sauce grand veneur

Filet de bœuf poêlé, purée de pomme de terre, jus truffé

DESSERT 
15 €

Brie de Meaux affiné aux noix, mesclun de salade
Millefeuille à la vanille de Bourbon, caramel au beurre salé

Tarte au chocolat grand cru et noisette, glace café
Meringue soufflée aux éclats de marron glacé, sorbet poire, crème légère aux châtaignes

Prix en euros nets, taxes et service compris

MENU DU RÉVEILLON
Conçu par le Chef Eric Frechon

100 € PAR PERSONNE HORS BOISSON OU AU CHOIX À LA CARTE

LE 31 DÉCEMBRE 2019


