
L e s  s a L a d e s

L e s  s a n d w i c h e s

Salade de lentilles vertes du Puy, oeuf poché et lard .................7.50

Salade césar au poulet et copeaux de parmesan.......................7.50

Nouilles aux légumes, sauce soja, sésame et coriandre ..............7.50

Salade « Parisienne » jambon, poulet, emmental ......................7.50

Rémoulade de chou-fleur et saumon fumé à l’huile de curry.......7.00

Salade de pommes de terre, saumon mariné comme un gravlax..7.50

L e s  d e s s e r t s

Clafoutis aux poires et amandes.............................................3.50

Marbré au chocolat (la part)..................................................... 2.90

Cake au citron (la part).............................................................. 2.90

Moelleux au chocolat..................................................................3.50

Cookie au chocolat...................................................................... 2.70

Cookie au caramel........................................................................2.70

Fruits de saison coupés............................................................. 4.00

Compote de fruits de saison.................................................... 2.80

Mousse au chocolat aux noisettes caramélisées.................3.50

Parvis de la gare Saint-Lazare – Rue Intérieure Paris 8e – 01 44 90 80 80 – www.lazare-paris.fr

@cafelazare_paris #lazarechezmoi

Pour les livraisons des salades et desserts via Tip Toque, une majoration de 1 € est appliquée sur chaque plat. Tous les prix sont exprimés en euros

Jambon / beurre.................................................................6.00

Jambon / beurre / emmental..............................................6.00

Rosette de Lyon, cornichons..............................................6.00

Poulet / mayonnaise / laitue / œuf et tomates......................7.50

Rillette de thon et pequillos...............................................7.00

Retrait sur place au Café Lazare

P L A T  +  D E S S E R T 
D U  J O U R

15€
r e t r a i t 

s u r  P L a c e  a u 
c a f é  L a z a r e 

s e m a i n i e r  d u  c a f é

L U N D I

Mijoté de pois chiches relevé aux merguez
Clafoutis poires amandes

M A R D I

Brandade de morue légèrement aillée
Fromage blanc et confiture de fruits rouges

M E R C R E D I

Penne cuit au jus de tomate, 
olives, basilic et chorizo

Compote de fruits de saison

J E U D I

Risotto « Arborio » aux légumes printaniers
Mousse au chocolat grand cru

V E N D R E D I

Saumon au chou vert, beurre battu au citron 
et gingembre

Riz au lait sauce caramel


