LAZARE

- PARIS -

Fait maison pour 'amour du bon BRASSERIE FRANCAISE Fait maison pour I'amour du bon

Direction : Eric I'rechon et Clarisse Ferreres-frechon — Cuisine : Guillaume Chevalier — Patisserie : Kathery Chérancé — Restaurant : Arnaud Meunier et Marion Piochaud
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LLES ENTREES ! F I
I LLE BANC DE L'IECATLLER |
. .
Asstette du pécheur, (3 Huitres Kiss Marine n°4, 3 Crevettes roses, 0 Bulots) .......... 24 v ) R .
v Assiette du pécheur — 24€ .
Céleri réemoulade a la pomme verte et coriandre fraiche 10 : 2 T ~ o, g : -
-0 i ’ ST PR J R e (3 Huitres Kiss Marine n°4, 3 Crevettes roses, 6 Bulots)
Maquereaux cuits au vin blanc, sauce rarfort........................cccceiiiiiiiiiiiii, 14 i I
A .
(Eufs de poule bio mimosa, thon et ciboulette...........................cccccciiiiiiiniiii 13 . 6 Huitres Kiss Marine n°4 - 22€ p
{ )
. . . S . v .
Carpaccio de daurade royale, huile d’olive citron et baies roses.......................... 18 v .
v . .
N . . . . 6 Crevettes roses — 18€
Calamars sautés a ['ail, chorizo et piment 0ISEQU......................cccoveiiiiiiin., 16 ! !
6 pieces d’escargots en coquille gratinés au beurre d’ail et persil............................. 18 § .
e e ) B . . \ .
. ulots (les 200g) — 12€ p,
Poireau brilé au grill, vinaigrette mimosa....................coocciiiiiiiiiiiiiiii 13 D o
(“‘,,,’“““,,,"-““,,,m““,,,’d
Paté en croate de volaille et foie gras, pickles de betteraves..................................... 23
Betterave cuite au feu de bois, stracciatella, vinaigrette miel et coriandre................ 16
Ceeur de laitue au vieux parmesan, huile d’olive et balsamique................................. 12 ( ; RIGNOTAGES
Salade d'artichauts et haricots verts a [lhuile de noisette................................... 17
A . Paté de campagne 12
{ 3 .
v . Rillette de cochon 12
’ l.ES PLATS ) ,
: : Saucisson du Perche 9
! oeeesccccccccccccccscccccscccccoe ’ 7—}[’,([’”{[ ]f/([]](,' ‘://6’.8' j()(g/ —I2
~ ~ N ~ . gy s
. LE BALUF . Sardines millésimées 24
A .
N : \ f
s Filet de beeufl (environ 180g)............ 45
] ~ A / . .
vy Entrecote (environ 300@).......ooooiiiiii 43
! Onglet (eNVITON 200Q).......oiiiiiiiiii e 29 I
H |
P . o i S
a  Servi avec frites et salade maraichere . E MAINIE R
A .
oo i .
§ Sauce au (/7()1.1.// ; ‘ 5 ‘ g 23€
¥ sauce béarnaise / sauce au poivre vert / beurre café de Paris .
v .
l ......................................................................................................................................................................................................... I LUNDI
s Ravioles de champignons sauvages a ['huile de persil plat 29 & Quenelles de brochet,
. ; o . . sauce Nantua
’ Saumon, tétragone, riz vénéré, beurre blanc aux ceufs de truite 32 \
v . : : .
¢ Turbot rou au laurier, rattes confites au thym, sauce Choron 56 MARDI
Y g O . . e Omelette aux chips
Cabillaud cuit a la tomate confite parfumée au gingembre et basilic 35 I
yue par, S
A .
y  [ish and chips, sauce tartare, pommes frites 29 £ MERCREDI
[\ }
) . . - . . .
i Moules de cordes cuites au cataplana, parfumées au curry 24 Endives au jambon
. (
, . - . oratinées a I'emmental
! Rognon de veau flambé au Cognac facon grand-mere 38 I 5
n A . p - 7. . a .
n  Supréme de volaille doré au sautoir, legumes racines et chataignes 36 : JEUDI
n . JEU
{
. . - . ) £y .
¥ "La meilleure saucisse purée de Paris" 26 v Echine de Pore,
' LY
s 77 - . L] sauce ('hiﬂ'('l]t](‘,]'(‘,
‘ Tartare de boeuf facon Lazare taillé au couteau, pommes paille 29 !
E Vol au vent de Ris de veau, quenelles de volaille et morilles 45 § VENDREDI
.
[ , . . . NN P 1ot ol .
n Croque-monsieur au jambon de Paris, scarmorza et salade maraichere 28 4 Filets de Maquereau,
v 3 beurre de nage aux herbes fraiches
v
.
'} -
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* Nos viandes sont d'origine Argentine et Union Européenne

www.lazare-paris.fr J @ lazare_ paris

Prix en euros nets, taxes et service (’()III/)]’I:\' - La maison n ’(I(’(’(’/)f(’])(/.\' les tickets restaurant et les (,’/](\’(/Il(’.\'.

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.
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MENU SIGNATURE | 49€

ENTREES

au choix

Paté en croite de volaille et foie gras, pickles de betteraves
Céleri rémoulade a la pomme verte et cortandre fraiche
Carpaccio de daurade royale, huile d’olive citron et baies roses

(Kufs de poule bio mimosa, thon et ciboulette

PLATS

au choix

Ravioles de champignons sauvages a l"huile de persil plat
Cabillaud cuit a la tomate confite parfumé au gingembre et basilic
Supréme de volaille doré au sautoir, légumes racines et chataignes

« La meilleure saucisse purée de Paris »

DESSERTS

au choix

Tarte au chocolat grand cru, glace vanille
Notre fameux Parts Deauville
Ile flottante aux noisettes caramélisées

Pomme confite "beurre et sucre" glace vanille
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MENU VOYAGEUR | 30€

SERVI EN 30 MINUTES

Plat du semainier
ou

« La meilleure saucisse purée de Partis »

Paris Deauyille
ou
Café espresso et son I'inger au chocolat

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
$000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

PourLeT GRAND-MERE | 28€

uniquement les samedis et dimanches

Poulet fermier roti facon grand-mere,

purée de pomme de terre

LES HALLES
TROTTEMANT

PRIMEURS

Assiette de fromages affinés................. 13
Brioche facon pain perdu caramélisé, glace vanille.................... 14
Notre fameux Paris Deauville

fle flottante aux noisettes caramélisées

Crépes suzetle aux éclats de clémentine

Tarte au chocolat grand cru, glace vanille

Pomme confite "beurre et sucre" glace vanille

Chou au Pralin, glace vanille sauce au chocolat.................... 14

Glace etsorbetde saison (laboule)4

Affogato (café espresso glace vanille et noisettes caramélisées) ..12

Café espresso et son Finger au chocolat

Qe oo P Py ______JL8ewWpPply _____ S8y yy___ 188wy ______JtS8§seyy)

GLACES

Colonel — 15€

(Sorbet citron jaune, vodka)

15€

(Glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

Dame Blanche

Café ou chocolat liégeois — 15€

Boule a I'unité — 4€ supp chantilly - 2€

(Vanille, chocolat, cafe, fraise, citron...)
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GOUTER

Crépes ou Gaufres — 7€
Pate a tartiner — 9€ / Confiture — 9€ / Chantilly — 9€

Cake au citron — 7€

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant et les cheques.

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. La brasserie Lazare ainsi que ses fournisseurs s'engagent et garantissent l'origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



LAZARE

- PARIS -

WWW.LAZARE-PARIS.FR

LA BRASSERIE OU REGNE AMOUR DU BON

WWW.LAZARE-PARIS.FR

Direction : Eric I'rechon et Clarisse Ferreres-l'rechon — Cuisine : Guillaume Chevalier — Patisserie : Kathery Chérancé — Restaurant : Arnaud Meunier

7#lazareparis u v lazare_ paris vlL.azareraris

LLES ENTREES

Potage de Sante.......................oiiiiii i 1
Tartare de saumon assaisonné a ['huile de sésame, soja et coriandre........................... 18
(Kufs de poule bio mimosa, thon et ciboulettes.......................ccccccociiiiiiiiiii. 13
Carpaccio de Daurade Royale huile d’olive citron et baies roses............................ 18
Salade de Poulpe et Pomme de Terre relevé aux Piment Fumé................................ 19
6 pieces d’escargots en coquille gratinés au beurre d’ail et Persil.............................. 18
Poireau Brule au grill, vinaigrette mimosa au vinaigre de xéres et moutarde............. 15
Paté en crotite de volaille et Foie gras, pickles de betteraves..................................... 23
Stracciatella et Betterave cuite au feu de bois, vinaigrette miel — coriandre.................. 16
Ceoeur de laitue au vieux parmesan, huile d’olive et balsamique............................... 12

LLES PLATS

eocc0c00c0000000000000000000000 00

Ravioles de champignons sauvages a l"huile de Persil plat 29
Sauté d’encornet a la tomate, olive et basilic 28
Saumon doré a la plancha, tétragone mi-cuite, vinaigrette au curry 32
Filet de Turbot roti, vierge de tomate au basilic et olive noire 56
Cabillaud cuit a la tomate confite parfumé au gingembre et basilic 35
Fish and Chips, sauce tartare, Pomme Frite 29
Woules de cordes cuite au cataplana parfumées au curry 24

Rognon de veau flambé cognac facon grand-mere, jus aux graines de moutarde — 38

Supréme de volaille doré au sautoir, gnocchis au citron et olives 36
"La meilleure saucisse Purée de Paris" 26
Notre Tartare de boeuf taillé au couteau, Pomme Paill 29
FEchine de cochon poelée, sauce charcutiere, pomme purée 34
Notre croque-monsieur au beurre de Truffe et Scarmoza 28

LLE MEILLEUR DU B®EUF

Filet de beeuf (environ 180g)...........ccooooiiiiii 45€
Entrecote (environ 300@)...........ooooooiiiiiii 41€
Onglet (environ 2008)........coooiiiiii 29€

Servie avec des frites et salade maraichere

Sauce au choix :
sauce béarnaise / sauce au poivre vert / beurre café de Paris

GRIGNOTAGES

Planche de charcuterie 26
Paté de campagne 12
Rillette de cochon 12
Saucisson du Perche 9
Tarama Blanc (les 100g) 12
Sardine millésimé 28
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LLE BANC DE L'ECAILLER

Assiette du Pécheur................................. 29
(3 Pieces Huitres Kiss Marine n°4, 3 Pieces

de Crevettes Roses, 6 Picces de Bulots)

3 Huitres Kiss Marine n4......................... 21
6 Crevettes ROSES. ... 26
Bulot (les200g)...............ccccoeeiiiiiiiiil. 14

OOOOOOOOOOOOBOBOOOOOOOOOOOO L OO OO ORI OOORy
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SEMAINIER | 23€

LUNDI

Quenelles de brochet,

sauce Nantua

MARDI

Penne a la tomate, olive,

chorizo et basilic

MERCREDI

Vittelo. Tonnato

JEUDI

Quiche au Saumon et épinard

VENDREDI

Brandade de Morue,
salade maraichere

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les chéques

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



MENU SIGNATURE | 40€ MENU vovAGEUR | S0t

SERVIE EN 30 MINUTES

Plat du semainier
ou

« La meilleure saucisse purée de Paris »

ENTREES

Pate en croiite de volaille et Foie gras, pickles de betteraves
Parts Deauville
ou

Café expresso et son Finger au chocolat

Potage de santé
Carpaccio de Daurade Royale huile d’olive citron et baies roses

(Lufs de poule bio mimosa, thon et ciboulettes

PLATS

Ravioles de champignons sauvages a l"huile de Persil plat S AME D I E T D IMAN C HE ‘ 2 8 €

Cabillaud cuit a la tomate confite parfumé au gingembre et basilic

Supréme de volaille doré au sautoir, gnocchis au citron et olives

; . — ; e D7 - . A e N
« La metlleure saucisse purée de Paris » Poulet fermier réti de ma grand-mére

Pomme Grenaille aux champignons et lardons,
Jus de roti
DESSERTS

Tarte au chocolat grand cru, glace vanille
Notre Fameux Paris Deauville

[le I'lottante aux noisettes caramélisées

Iraises Melba

LLES FROMAGES

& LES DESSERTS

LLES GLACES

Le colonel — 15€ {le flottante aux noisettes caramélisées.............cococoieiiiiiiiiiinl 12

(Sorbet citron jaune, vodka) Fraises Melba

La dame blanche — 15€ larte au chocolat grand cru, glace vanille........................... 14
(Glace vanille, sauce chocolat, chantilly) Figues roties aux éclats de Cassis, glace au spéculos

Choux au Pralin, glace vanille sauce au chocolat

L.a fraise Melba — 15€

(Glace vanille, fraises, chantilly, coulis de fraise) Glace et sorbet de saison (la boule)4

Affogato : café expresso, glace vanille et noisettes caramélisées ....11

Boule a I'unité — 4€ supp chantilly — 2€

(Vanille, chocolat, café, fraise, citron...) Café expresso et son Finger au chocolat

LE GOUTER

Crépes ou Gaufres — 7€ LES HALLES
Pate a tartiner — 9€ / Confiture — 9€ / Chantilly — 9€ T R OTT E M A N T

Cake au citron — 7€ PRIMEURS

Des champs a lassiette

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les chéques

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARLE ainsi que ses fournisseurs s engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



LAZARE

- PARIS -

WWW.LAZARE-PARIS.FR LA BRASSERIE OU REGNE IAMOUR DU BON WWW.LAZARE-PARIS.FR

Direction : Eric I'rechon et Clarisse Ferreres-I'rechon — Cuisine : Guillaume Chevalier — Patisserie : Kathery Chérancé — Restaurant : Arnaud Meunier
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GRIGNOTAGES

Planche de charcuterie 26 Assiette du Pécheur (3 Pieces Huitres Kiss Marine n°4,

Paté de campagne 12 3 Pieces de crevettes Roses, 6 Pieces de bulots) 29
Rillette de cochon 12 6 Huitres Kiss Marine n°4 21
Saucisson du Perche 9 6 crevettes Roses 26
Tarama Blane (les 100g) 12 Sardine millésimé 28 Bulot (les 200g) 14

LLES ENTREES

SEMAINIER | 23€

Potage de SANTC....................oiiiiiiii i 1
Tartare de saumon assaisonné a ['huile de sésame, soja et coriandre........................... 18
(Eufs de poule bio mimosa, thon et ciboulettes...........................ccccccciiiiiiiiniiii. .. 13 LUNDI
Carpaccio de Daurade Royale huile d’olive citron et baies roses.......................... 18 Quenelles de brochet,
, . ) . sauce Nantua
Salade de Poulpe et Pomme de Terre relevé aux Piment Fumé................................. 19
N . . . . MARDI
6 pieces d’escargots en coquille gratinés au beurre d’ail et Persil.............................. 18
. , : .. . .. , Penne a la tomate, olive,
Poireau Brulé au grill, vinaigrette mimosa au vinaigre de xéres et moutarde............. 15 . .
chorizo et basilic
Paté en croiite de volaille et Foie gras, pickles de betteraves..................................... 23
. . . . o . _ MERCREDI
Stracciatella et Betterave cuite au feu de bois, vinaigrette miel — coriandre.................. 16
Vittelo. Tonnato
. . P .
Ceoeur de laitue au vieux parmesan, huile d’olive et balsamique............................... 12
JEUDI
L Quiche au Saumon et épinard
VENDREDI
Ravioles de champignons sauvages a ['huile de Persil plat 29 Brandade de Morue,
salade maraichere
ad 7’ b N . “ 7
Sauté d’encornet a la tomate, olive et basilic 28
Saumon doré a la plancha, tétragone mi-cuite, vinaigrette au curry 32
Filet de Turbot roti, vierge de tomate au basilic et olive noire 56 —~
gy 3
—~ . N > a . . 7. ;’/ ) )
Cabillaud cuit a la tomate confite parfumé au gingembre et basilic 35 1 4 o/U
Rognon de veau flambé cognac facon grand-mere, jus aux graines de moutarde 38
g S gnac fagon g J 8 LES HALLES
Supréme de volaille doré au sautoir, gnocchis au citron et olives 36 TROTTEMANT
FEchine de cochon poelée, sauce charcutiere, pomme purée 34 PR\'ME‘UR‘S

LLES GRANDS CLASSIQUES DU l.AZARE LLE MEILLEUR DU B®EUF

Notre croque-monsieur au beurre de Truffe et Scarmoza........................... 28 Filet de beeuf (environ 180g) A5€
« La meilleure saucisse Purée de Paris ».................................................. 26 Entrecote (environ 300g] 41€
o ) Onglet (environ 200g) 29€
Notre Tartare de beeuf taillé au couteau, Pomme Paille.............................. 29
. " ) Servie avec des frites et salade maraichere
Fish and Chips, sauce tartare, Pomme Frite...................oo 29 ‘ ‘
} . . Sauce au choix :
Moules de cordes cuite au cataplana parfumées au curry......................... 24 . : : . :
J sauce béarnaise / sauce au poivre vert / beurre café de Paris

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les chéques

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



MENU SIGNATURE | 49€

ENTREES
Pate en croiite de volaille et Foie gras, pickles de betteraves
Potage de santé
Carpaccio de Daurade Royale huile d’olive citron et baies roses

(Kufs de poule bio mimosa, thon et ctboulettes

PLATS
Ravioles de champignons sauvages a lhuile de Persil plat
Cabillaud cuit a la tomate confite parfumé au gingembre et basilic
Supréme de volaille doré au sautoir, gnocchis au citron et olives

« La meilleure saucisse purée de Paris »

DESSERTS
Tarte au chocolat grand cru, glace vanille
Votre Fameux Parts Deauville
Ile Flottante aux noisettes caramélisées

Fraises Melba

LLES FROMAGES & LES DESSERTS

Assiette de Fromage affinés de notre fromager........................ 13
Brioche facon pain perdu caramélisé, glace vanille..................... 14
Notre Fameux Paris Deauville ..., N
fle flottante aux noisettes caraméliSEes....oo.ovvviiiiiveieeeeeeeereen. 12
Fraises Melba.........oooooii 15
Tarte au chocolat grand cru, glace vanille..................................... 14
Figues roties aux éclats de Cassis, glace au spéculos..................... 15
Choux au Pralin, glace vanille sauce au chocolat....................... 14
Glace et sorbet de saison...............cccccciiiin, (la boule)4

Affogato : café expresso, glace vanille et noisettes caramélisées ....11
Café expresso et son Finger au chocolat......................... 12

MENU VOYAGEUR | 30€

SERVIE EN 30 MINUTES

Plat du semainier
ou

« La meilleure saucisse purée de Paris »

Paris Deauville
ou

Café expresso et son Finger au chocolat

SAMEDI ET DIMANCHE | 28€

Poulet fermier roti de ma grand-mere
Pomme Grenaille aux champignons et lardons,

Jus de roti

FORMULE PETIT-DEJEUNER | 14€

1 BOISSON CHAUDE
1JUS DE FRUIT OU LEGUMES

1 TARTINE OU 1 VIENOISERIE

LLES GLACES

Le colonel — 15€

(Sorbet citron jaune, vodka)

L.a dame blanche — 15€

(Glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

L.a fraise Melba — 15€

(Glace vanille, fraises, chantilly; coulis de fraise)

Boule a I'unité — 4€ supp chantilly - 2€
(Vanille, chocolat, cafe, fraise, citron...)

LLE GOUTER

Crépes ou Gaufres — 7€

Pate a tartiner — 9€ / Confiture — 9€ / Chantilly — 9€

Cake au citron — 7€

BOISSONS CHAUDES

Café Ristretto, Fspresso, Decaffeinato....... 3 Double Espresso.......... 6
Thé Earl-Grey, Darjeeling, Ceylan, Sencha, Lapsang Souchong......... 6
Chocolat Chaud.................... e 7
CAPPUCTIO ..o 7
Chocolat / Café 0iennois. ... 10
JUS DE FRUIT & LEGUMES

Citron (10cl), Orange, Pamplemousse (20cl), Le Green détox................... 8
A LA CARTE

(Eufs de poule cuit au plat......................ociiiiiiii 7
(Kufs de poule brouilles. ... 9
Bacon grillé........ ... 6
Brioche toastée ou Tartine de pain frais, beurre, confitures, miel ou pate a tartiner...6
Croissant Qu beurre. ..., 4
Pain au chocolat.....................co i 4
Assiette de jambon de Parts.......................c.ciiiiii 8
Fromage blanc nature.......... 4,5 Auwx fruits rouges et noirs........... 7
Salade de [ruit frais...................c.coi 9
Fromage blanc au Granola et Fruits.............................oi. 14

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n'accepte pas les tickets restaurant, ni les cheques

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



LAZARE

- PARIS -

WWW.LAZARE-PARIS.FR LA BRASSERIE OU REGNE IAMOUR DU BON WWW.LAZARE-PARIS.FR

Direction : Eric I'rechon et Clarisse Ferreres-I'rechon — Cuisine : Guillaume Chevalier — Patisserie : Kathery Chérancé — Restaurant : Arnaud Meunier

#lazareparis J @ lazare_ paris @LazareParis

POUR GRIGNOTER AVEC L APERITIF

Terrine de campagne 12 Saucisse seche a 'huile d’olive 8
Tarama blanc, pain toasté 10 Planche de charcuterie artisanale de chez Brosset 19
Rillettes de cochon, pain grillé 12 Houmous de pois chiche au cumin 8
LES ENTREES
Gaspacho « le véritable Andalow »..............................ccoiiiiiii 12 |
Tomates et burrata au pistou de basilic......................cccccciiiiiiiiiiiii 16
(Eufs de poule « Bio » mimosa, thon et cebette..................cccccc.ccccoeviiiiiiiiiiiii 13
Coeur de laitue aux copeaux de parmesan, huile d’olive et balsamique..................... ... 12
. . . . . LUNDI
6 pieces d’escargots gratinés ail, persil en coquille.....................................cccooiiiiiilL. 18
P 8058 o/ 7 Quenelles de brochet, sauce Nantua
Paté en croate de volaille et foie gras de canard, céleri remoulade............................. 19 riz Basmati
Calamars frit, mayonnaise au tandoOri Epice..........................cccccccieiiiiiiiiiiiiii, 24 MARDI
. Quiche lorraine,
Tartare de thon relevé au guacamole...................................cciiiiiiiiiii 25 = lad
salade
Carpaccio de daurade royale, huile d’olive, citron et baies roses................................ 18
: MERCREDI
Melon nature................. 14 melon parme........................ccceeiiiii 25 : L. .
Saumon froid a la parisienne
Gravelax de saumon, yaourt, menthe et caviar de hareng........................................ 18
JEUDI
L E S P L T S Lapin cuisiné a la casserole,
/ & aux olives et basilie
Fish and chips, sauce tartare 29 VENDREDI
Ravioles de ricotta au beurre de sauge, olives et tomates cerises 27 Brandade de morue gratinée,
) ) salade maraichere
Salade Cesar au poulet et parmesan 29
. . . SAMEDI
(Kufs au plat, lard fumé et asperges vertes 26 . . o
v - (4[’()(1[1(“, monsieur au (’,()llll(“,,
Cabillaud rou a la tomate confite, gingembre et basilic, riz Basmati 33 salade mesclun
Moules de corde cuites en cataplana parfumées au curry 23 DIMANCHE
. . . N ) . D A Ao 1 o CmApe
Saumon cuit au plat, petit pois a la fran¢aise 34 Poulet roti de ma grand-mere,
purée de pommes de terre, jus de roti
Filet de daurade royale roti, vierge de tomates, basilic et olives 32
Salade nicoise au thon, olives et poivrons doux 29
Tartare de beeuf taillé au couteau, pommes pailles 29 T 3
« La meilleure saucisse purée de Paris » 26 i
Supréme de volaille doré, basquaise au basilic 35 LES HALLES
Onglet de boeuf poélé, pomme frite, béarnaise 31
& [ pocle. | Jrite, PRIMEURS
Rognon de veau a la moutarde facon grand-mere 38 R
Assiette de fromages affinés du Maitre Fromager « Griffon »...12 Creme bralée a la vanille..........o. 13
Poélée de cerises flambées au guignolet et pistaches, glace vanille..16 Les fraises a la Melba.............ooooooiii 15
Paris-Deauville. ..o N Choux au pralin, glace vanille sauce au chocolat grand cru.......... 13
Ile flottante aux noisettes caramélisées...........ooooviiiiiiiiiiiiiiniinn.. 12 Glaces et sorbets de sa1SON...ovvceccviiciceee e (la boule)4
Cookie aux cacahuetes, caramel et chocolat, glace vanille.............. 13 Affogato : café expresso, glace vanille et noisettes......................... n
Tarte auchocolat grand cru,glace vanille et noisettes caramélisées..13 Café Expresso et son finger de chocolat...................ccocooii. 12

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les cheques

Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. Le restaurant LAZARE ainsi que ses fournisseurs s’ engagent et garantissent ['origine européenne de toutes leurs viandes bovines, disponible sur simple demande.



CHAMPAGNES

Bouteille  Coupe

Pierre  Moncuit Blanc de Blanes 78 15
Castelnau Rosé Brut 85 16
Castelnau Blanc de Blanes 2008 120
Roederer Cuvée Vintage 2015 140
Laurent Perrier Rosé Prestige 185
Laurent Perrier Grand Siecle Itération N°26 380

VINS BLANCS

VALLEE DE LA LOIRE Bouteille 5cl

Le Claux Delorme Valencay 2023 - Bertrand Minchin........................... 41
Pouilly Fumé Presage 2023 - Famille Saget...................... 66
Sancerre 2023 - Paul Prieur BLO..................cooooceeee e 58
Chinon Cuvée Blanche - Charles Pain 2023.....................ooo, 40

VALLEE DU RHONE / HERAULT

Chateau de Conas, Pézenas Viognier 2024..........cccceceeiiiiiiniiiiinn. 37
Saint-Joseph 2021 - Francois Villard................... 66

BOURGOGNE

Meursault - domaine Lafouge 2023..........ccccooiiiiiiiii, 126
Macon-Villages 2022 - Joseph Drouhin...........ccococooiiii 50
Chablis 1" cru montée de tonnerre 2023 - Guy Robin........................... 78
Saint-Véran AOP Merlin 2022........ccccccviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee 60
Hautes cotes de nuits 2022 - Domaine Guy & Yvan Dufouleur.......55

BORDEAUX

Coté matin 2022 - Chateau Puygueraud.....................co 53

VINS ROUGES

VALLEE DE LA LOIRE Bowiaille ool

Sancerre 2022 - Paul Prieur..............ooo 57

Chinon Cuvée Prestige 2023 - Charles Pain.............................. 40

VALLEE DU RHONE

Crozes Hermitage 2023 - Domaine du Colombier..................... 56
Delas Saint-Joseph Challeys 2021...........ccoocooiiii 60
Chateauneuf-du-Pape Prémices 2023 - Domaine Pierre Giraud BIO.....72
Cote-Rotie 2021 - Chateau de Montlys - Christophe Sémaska.............. 126

BEAUJOLAIS
Corcellette AOP Morgon 2020-Domaine Striffling.............................. 46

AOP Fleurie Montgenas chateau Bellevue 2019..........cc.ccooee. 50

BOURGOGNE

Savigny-les-Beaune 2019 - Domaine Serrigny..............cccoocooiiiii 75
Gevrey Chambertin Vieilles vignes 2021 - Bernard Coillot............... 126
Beaune du Chéteau 1er cru 2017 - Bouchard Pere & Fils....................... 90
Monthélie 2019 - Bouchard Pere & Fils ... 79
Hautes cotes de nuits 2022 - Domaine Guy & Yvan Dufouleur.......55

BORDELAIS

Coté soir 2019 - Chateau Puygueraud - Georges Thienpont
Haut Batailley VERSO Pauillac, 2017 - Famille J-M Cazes.................. 75
Sarget de Gruaud Larose 2019 - Saint-Julien................... 86

Couhins La Gravette 201 - Pessac Léognan............ccoooiiiiin, 54

COCKTAILS

Demandez notre carte

APERITIFS

Ricard 3 el 7  Prosecco 10cl..............cccoooiiiiiiiiinn, n
Martini Bianco / Martini Rosso 6 ¢/.....7 Vodka Absolut 4cl.............................. n
Suze / Campari 6 ¢l.........cocoevveiinnin. 7 Vodka Stolichnaya 4cl....................... n
Jack Daniel’s / Clan Campbell 4¢/.......... 11 Gin Beefeater 4 ¢/.............ccocoiin 1
Aberlour 4 ¢l 15 Gin Bombay Dry Gin 4 ¢/.................. 1
Jameson 4 ¢l 1M Lillet/Porto 6 cl.........cccoooiiveieaiiiiinn. 7

VINS AU VERRE / MAGNUMS

; Magnum /Verre
VINS ROSES el
Domaine de I'Ostal IGP Pays d’Oc 2023 - Famille J-M Cazes......80 9
AOP Céte de Provence 2023 - Summertime BIO.............co. 99 1
VINS BLANCS
Chablis 2022 - Domaine « William Fevre »..........cccccooiviiiiiiiiiieieennn. 120 13
Chateau de Conas, Pézenas Viognier 202/4........cccccoccoiiiiiiiiiniiiniinnnn. / 8
VINS ROUGES
Corcellette  AOP Morgon 2020-Domaine  Striffling......................... 100 1N
Chinon Cuvée Prestige 2023 - Charles Pain............................. 92 M
Hautes cotes de nuits 2022 - Domaine Guy & Yvan Dufouleur................... /12
Saint-Emilion Grand Cru 2021 - Chateau Bellevue Figeac.................. /1
DIGESTIFES
Getay deliiiiiiiiiiiii 9  Vieille Prune de Souillac 4 c/............ 13
Cointreau 4 ¢locccccceeceeiiiiiiiiiiiiinnn 9  Cognac XO Delaitre 4cl..................... 17
Limoncello/Amaretto 4cl..................... 9 Cognac Rémi Martin VSOP 4¢/.......... 13
Chartreuse Verte / Jaune 4 ¢l.......... 12 Armagnac 4clo.....ccooconiiiiiniiiinninn. 13
Eau de vie de Framboise / Mirabelle 4¢/..13  Calvados Du Breuil 4c/................... 13
Eau de vie de Poire William’s 4cl............... 13 Rhum Botran Ron de Guatemala4c¢/...14

BIERES EAUX

Affligem (Pression) 25 ¢l.....ccccccoeiiiioiiioiiiin 7

Affligem (Pression) 50 ¢l.... ..o 12

Tourtel agrumes (sans alcool) 25 ¢l............................. 7 Perrier 33 ¢/ 4,5

Biere blonde de Bourgogne LA21 Blanche 33 ¢/.....7,5 Vittel 50 C/. 3 5.5
) San Pellegrino 50 ¢/ 55

Biere blonde de Bourgogne LLA21 Cassis 33 ¢/........7,5 Vittel 77 75

Biere blonde de Bourgogne LLA21 Ambrée 33 ¢/.....7,5 { San Pellegrino 1/ 75

SOFT BOISSONS
ooe CHAUDES

Coca-Cola/ Coca-Cola Zéro 33 ¢l Espresso / Decaffeinato 3
Orangina 25 ¢/ Noisette 4
Limonade Artisanale 33 ¢/ Double Espresso 6
Schweppes 25 ¢/ Thé 6
Schweppes Agrumes 25 ¢/ Infusion 6
Jus de fruit Pago 20 ¢/ Cappuccino 7
Chocolat Chaud 7

supplément sirop grenadine,

menthe, citron ou fraise : 0.50€ supplément chantilly :2€

VINS ROSES

Domaine de I’Ostal IGP Pays d’Oc 2024 - Famille J-M Cazes............. 38
AOP Cote de Provence 2023 - Summertime BIO.............ccoooeeiiiiinnn, 46

JUS DE FRUITS
FRAIS

75¢€

Orange frais
Pamplemousse frais
Citron frais
Le Green détox

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant, ni les cheques.

Zabus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.



