
Imaginé par le Chef Eric Frechon

Prix en euros nets, taxes et service compris

MENU DU
RÉVEILLON DE NOËL

 Entrée / Plat / Dessert - 99 € Entrée / Plat / Dessert - 99 €

LE 24 DÉCEMBRE 2025

ENTRÉE
au choix

Foie gras de canard mi-cuit fait maison, brioche toastée
Assiette du pêcheur, (3 Huîtres Kiss Marine n°4, vinaigre à l’échalote, 

3 Crevettes roses, mayonnaise, 2/2 crudos de Langoustines )
6/� crudos de Langoustines, huile d’olive citron et baies roses

6 pièces d’escargots en coquille gratinés au beurre d’ail et persil
Fin velouté de champignons, cappuccino de lard fumé

PLAT
au choix

Saumon rôti au tandoori, chou vert au gingembre et citron
Filet de canette laqué au miel épicé, purée de patate douce au foie gras

Risotto d’épeautre lié à la purée d’herbes, champignons et parmesan
Dinde fermière farcie et rôtie en cocotte, mousseline de céleri boule et marrons, jus de rôti 

DESSERT
au choix

Bûche de Noël
Vacherin aux fruits rouges et noirs

Carpaccio d’ananas rafraîchi d’un sorbet citron-menthe

Entrée / Plat ou Plat / Dessert  - 79 €Entrée / Plat ou Plat / Dessert  - 79 €

✳

✳

Fait maison pour l’amour du bon            	 BRASSERIE FRANÇAISE                Fait maison pour l’amour du bon	


