LAZARE

PARIS

Fait maison pour 'amour du bon BRASSERIE FRANCAISE Fait maison pour I'amour du bon

Direction : Eric I'rechon et Clarisse Ferreres-frechon — Cuisine : Guillaume Chevalier — Patisserie : Kathery Chérancé — Restaurant : Arnaud Meunier et Marion Piochaud
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LES ENTREES l LE BANC DE L'ECAILLER |

. .
| £
: R ) , : Assiette du pécheur — 24€ :
Assiette du [)€C/Z€LH s (3 Huitres Kys Marine n°4, vinaigre & 'échalote, 3 Crevettes roses, Crudos de Langoustines ). ... 24 y . R . i o o .
(3 Huitres Kys Marine n°4, vinaigre a l'échalote
Paté en croate de volaille et foie-gras, pickles de radis et oignon rouge...................... 19 [ 3 Crevettes roses, Crudo de Langoustines) I
Carpaccio de daurade royale, huile d’olive, citron et baies roses................................. 18 ) S . .
: 6 Huitres Kys Marine n°4 -~ 22€ :
Tomates de plein champ et burratina au pistou de basilic................................c...... 17 B 3
v - .
Soupe glacée de courgette au basilic, fromage de chevre frais................................. 12 ’ G Crevettes roses — 18€ .
(Lufs de poule bio mimosa, thon et ciboulette..........................cccccciiiiiiiiiiii 13 ! ) o _ I
Crudo de langoustines, huile d’olive, citron
Y . . . . . n .
Crudo de langoustines, huile d’olive, citron et piment d’Espelette............................. 24 3 et piment d’Espelette — 24€ p
» .
- N . . . . { )
Calamars sautés a l'ail, chorizo et piment orSeau.......................ccccccciiiiiiiiiiien, 16 ’ .
v Mini sardines a ’huile d’olive .
6 pieces d’escargots en coquille gratinés au beurre d’ail et persil.............................. 18
« Bellota-Bellota » — 24€
Salade de tomate et pasteque, amandes, olives et fela................ccccc...ccovviii. 15 N5 > seeesve e v v 55 seesess e vt 5> > seeeere e v v 5 5 5 woel
Rillettes de saumon parfumées a [huile de curry et oeufs de truite.......................... 14
Saumon fumé au bois de hétre, toasts de pain de mie.............................ccoeoeii 22 C
LA COCHONNAILLE
Salade de crevettes, avocat et pamplemousse, vinaigrette miel-coriandre................ 18
Planche de charcuterie 26
Qo P P Yy ______StSeew P yy _____ LSSyl ____ SS9 ppy ____ _SSQeeygyy _____ 4§94 0] L S A
v Fromage de téte 12
I ES PLATS Paté de campagne 12
Rillettes de cochon 12
. R AS'(/]I(,'I..S'S()H (/]I P(’/'(,'/I(,’ 9
LE BAEUF
Filet de beeuf (environ 180g).........oooo 45
Entrecote (environ 300g).........ooiii 43 S
Onglel (enVIron 200@).. ... 29 EMAINIER

uniquement le midi

23€

Servi avec des frites

Sauce au choix :
sauce béarnaise / sauce au poivre vert / beurre café de Paris

LUNDI

Quenelles de brochet,

sauce Nantua

Poulet fermier roti fagcon grand-mere, pommes grenailles au jus 34
, STV , ‘s - - A Ny MARDI
Saumon grille, vierge de légumes d’été, huile d’olive, capres et basilic 36
. ) . o Poitrine de cochon grillée, écrasé
POu/[)e roti, pois chiches cuisinés a la merguez 35 de pomme de terre a la moutarde a I'ancienne
Cabillaud cuit au confit de tomate, gingembre et basilic, beurre battu au citron 35
. _ . MERCREDI
Fish and chips, sauce tartare, pommes frites 29 - - L
‘ Poivron farci fagcon « ménagere »,
Salade César, anchois et vieux parmesan 29 riz Basmati
Salade a la Parisienne, emmental et jambon de Paris 26
JEUDI
" _ : . o A S [/ vy o ! 5 N
La meilleure saucisse purée de Paris 26 Steak & cheval,
Tartare de boeuf facon Lazare taillé au couteau, pommes [rites 29 pommes frites
Escalope de veau panée au parmesan, tomates cerises, riquette et capres 44 VENDREDI
Ravioles a la burrata au beurre de sauge, tomates cerises, parmesan et pignons de pins 26 Brandade de morue gratinée,

salade maraichere
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www.lazare-paris.fr J @ lazare_ paris

Prix en euros nets, taxes et service (’()III/)]’I:\' - La maison n ’(I(’(’(’/)f(’])(/.\' les tickets restaurant et les (,’/](\’(/Il(’.\'.

* Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes et aux origines des viandes.
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MENU SIGNATURE | 49€ MENU VOYAGEUR | 30€

ENTREES SERVI EN 30 MINUTES

au choix

Plat du semainier

Saumon fumé au bois de hétre et toasts de pain de mie ou

Paté en croiite de volaille et foie-gras, pickles de betteraves « La metlleure saucisse purée de Paris »
Soupe glacée de courgette au basilic, fromage de chevre frais

(Fufs de poule bio mimosa, thon et ctboulette Paris Deauville

ou

Mousse au chocolat grand cru

PLATS

au choix
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Ravioles a la burrata au beurre de sauge, tomates cerises, parmesan et pignons de pin
Cabillaud cuit au confit de tomate, gingembre et basilic, beurre battu au citron
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Donrler formier a7 facon orand-more oe orenailles e .
Poulet fermier roti facon grand-mere, pommes grenailles au jus A
a

NOTRE "POULET ROTI-FRITES" ‘ 29€

« La meilleure saucisse purée de Paris »
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.
uniquement les samedis et dimanches i
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DESSERTS

au choix

larte au chocolat grand cru, glace vanille

Notre fameux Paris Deauville

Clafoutis ananas et framboises

LES HALLES
TROTTEMANT

PRIMEURS

Fraises Melba
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GLACES

Trou Normand — 15€

(Sorbet pomme verte et Calvados)

Assiette de fromages affinés

Dame Blanche — 15€

Trou Normand (sorbet pomme verte et Calvados) Glace vanille, sauce chocolat, chantilly)
> ille, sauce chocolat, chantill

Clafoutis ananas et framboises.....coo.ovr i, 15

, , Coupe de fruits rouges et noirs — 18€
Notre fameux Paris Deauville......coooiiiii i, N

(Sorbet frambouse, fraise et cassis, chantilly)

Fraises Melba
Ile Flottante aux noisettes carameélisées.......ocovvvivvieiieiiiinininn.. 12 Boule a I'unite — 4€
(Supp chantilly - 2€)

Tarte au chocolat grand cru, glace vanille . . . .
8 ' 8 (Vanille, chocolat, cafe, fraise, citron...)
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Mousse au chocolat grand cru

Chou au Pralin, glace vanille sauce au chocolat

Glaceetsorbetdesaison(laboule)................ 4 GOUTER

Affogato (café expresso, glace vanille et noisettes)

Crépe au sucre — 7€

Pate a tartiner — +2€ / Confiture — +2€ / Chantilly — +2€

Café espresso et son Finger au chocolat......................... 12

Fontainebleau au jus de fraise....................... 14

Notre fameux cake au citron — 7€

Prix en euros nets, taxes et service compris - La maison n’accepte pas les tickets restaurant et les cheques.

* Nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative auwx allergenes et aux origines des viandes.



